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Biohefe
Die bewusste Wanhl

Die Biohefe ist wichtiger Bestandteil samtlicher Backwaren, welche die strengen Richtlinien
von Bio Suisse (Knospe) oder von anderen Biolabels erfiillen missen. Unsere seit 2004
zertifizierte Biohefe wird durch modernste Technologie in einer natiirlichen Fermentation
aus Biorlibenmelasse gewonnen.
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BIO Bio-Zertifizierung

VORTEILE

- Fir alle Bio-Brote und Bio-
Backwaren geeignet

- Universell einzusetzen: direkte,
kurze oder lange Teigfiihrung,
Garverzégerung, Garunterbrechung
oder Uber Tiefkiihlung

- Auch fir individuelle Rezepte,
entsprechend dem handwerklichen
Kénnen

Biohefe
Die bewusste Wahl

Produkt, Verpackung Hefe Schweiz Pistor
Karton, 12x 429 (5009) Art.-Nr. 0063
I 5" Karton, 5x 500 (2,5kg) Art.-Nr. 0071 Art.-Nr. 202
E%ot-_e‘tva O Karton, 20 x 500 g (10 kg) Art.-Nr. 0070 Art.-Nr. 139
i;ﬂs' Lo
D Harass, 40 x 5009 (20kg) Art.-Nr.0072

Anwendungsbereich

In einer natirlichen Fermentation, mittels
modernster Technologie und unter Verwendung
von biologischen Rohstoffen gewonnene Backhefe
zur Anwendung in allen Brotsorten und Back-
waren, welche den Anforderungen der Bio Suisse
(Knospe) und anderen Bio-Labels geniigen
missen.

Spezifikation

- Entsprechende Dokumente auf Wunsch
erhaltlich

- Trockensubstanz 30 Prozent bis 32 Prozent

Deklaration

- Biobackhefe oder Backhefe Bio Knospe

- Lizenz Bio Suisse: Erfiillt die Anforderungen der
Bio Suisse (Knospe). Entsprechende Dokumente
werden auf Wunsch zugestellt oder kénnen
auf www.hefe.ch heruntergeladen werden.

Haltbarkeit/Lagerung

- Mindestens bis zum aufgedruckten Verbrauchs-
datum haltbar

- Kiihl und trocken lagern, 2 °C bis 5 °C, im Kiihlraum
oder Kiihlschrank

- Backhefe Bio Knospe eignet sich nicht zur
Tiefktihlung! Sie verliert zu viel an Triebkraft.

Weitere Hefeprodukte:
Backhefe, Hefe plus
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